CONSEGNA

VERIFICA / VALIDAZIONE / APPROVAZIONE
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DATAE PROT.

EMILIA ROMAGNA

SERVIZIO SANITARIO REGIONALE

Azienda Unita Sanitaria Locale di Reggio Emilia

IRCCS Istituto in tecnologie avanzate e modelli assistenziali in oncologia

Dipartimento Tecnico

Area Tecnica Patrimoniale - Programmazione e sviluppo investimenti

WOECI

LINICAL

Cancer Cent

ID EDIFICIO

02-00Q

AREA SANITARIA (OSPEDALE DISTRETTO)

ARCISPEDALE SANTA MARIA NUOVA

DESCRIZIONE EDIFICIO

CORPO Q

RILIEVI ARCHITETTONICI ED IMPIANTISTICI

RTI Bosch Energy and Building Solutions Italy
NBI Gruppo Astaldi
Cooperativa Edile Appennino

BOSCIH
A NBINIEEN

COORDINATORE RTI
Ing. Stefano Soliani

ESECUTORE
/5% NATISOFT

PROPRIETA'

AZIENDA USL
DI REGGIO EMILIA

DIRETTORE GENERALE
Dott.ssa Cristina Marchesi

MULTISERVIZIO DI MANUTENZIONE DEGLI IMMOBILI IN USO ALLE AZIENDE SANITARIE DELLA REGIONE EMILIA - ROMAGNA 2

LOTTO 3 - Azienda Unita Sanitaria Locale di Reggio Emilia
7.1.2 Attivita di Costituzione dell'Anagrafica Tecnica e del Sistema Informativo
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Hc ALTEZZA CONTROSOFFITTO
Hs ALTEZZA SOFFITTO
RI 1/1,99
RV 1/1,99
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LEGENDA SIMBOLOGIE:

HC= ALTEZZA CONTROSOFFITTO
HS= ALTEZZA SOFFITTO

HB= ALTEZZA BANCALE (riferita al bancale interno delle finestre)
h= usato per indicare qualunque variazione di altezza all'interno dei locali
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