
MODELLO OFFERTA TECNICA
(punto 11.1 e 15.2 del Disciplinare di Gara)

Spett.le
PROVINCIA DI VICENZA
Contrà Gazzolle n. 1

             36100 Vicenza

OGGETTO: Procedura di gara aperta telematica svolta dalla S.U.A. Provincia di Vicenza per
conto del Comune di Colceresa per l’affidamento in Concessione del servizio di
gestione dell’Asilo nido intercomunale “Colceresa” per gli anni e.e. 2024/2025 –
2025/2026 – 2026/2027 - 2027/2028.
CIG   B2361A3ACC 

Il sottoscritto …………………………….……………………………………………….....…
nato il………………………..a…………………………………………………………..…….
in qualità di………………………………………………
dell’impresa………………………………………………………………………………..…...
con sede in………………………………………………………………………………..……
con codice fiscale n……………………………………………………………………..…….
con partita IVA n…………………………………………………………………………...…..
partecipante come:

□ impresa singola;
□ mandataria di un raggruppamento temporaneo di concorrenti;

Il sottoscritto …………………………….……………………………………………….....…
nato il………………………..a…………………………………………………………..…….
in qualità di………………………………………………………………………………..……
dell’impresa………………………………………………………………………………..…...
con sede in………………………………………………………………………………..……
con codice fiscale n……………………………………………………………………..…….
con partita IVA n…………………………………………………………………………..
partecipante come:

□ mandante di un raggruppamento temporaneo di concorrenti

Con riferimento ai criteri di valutazione identificati con le lettere “T”   formula la seguente offerta 
tecnica:

CRITERI DI VALUTAZIONE PUNTI
MAX

BARRARE LA CASELLA E/O COMPLETARE GLI  APPOSITI
CAMPI:

3.1 Utilizzo di frutta, ortaggi, legumi
biologici oltre alle prescrizioni 
minime previste dai C.A.M. (D.M. 
65 del 10/03/2020):

Punti 
3

□ Punti 1:  Dal 51% fino al 60% in peso
□ Punti 2:  Dal 61% fino al 70% in peso



□ Punti 3:  Superiore al 70% in peso 

3.2 Utilizzo di carne bovina 
biologica  oltre alle prescrizioni 
minime previste dai C.A.M: Punti

3

□ Punti 1:  Dal 51% fino al 60% in peso
□ Punti 2:  Dal 61% fino al 70% in peso
□ Punti 3:  Superiore al 70% in peso 

3.3  Utilizzo di carne avicola 
biologica  oltre alle prescrizioni 
minime previste dai C.A.M:

Punti
3

□ Punti 1:  Dal 21% fino al 30% in peso
□ Punti 2:  Dal 31% fino al 50% in peso
□ Punti 3:  Superiore al 50% in peso       

3.4 Indicare i prodotti da filiera 
corta che si intendono utilizzare nel 
menù con cadenza almeno 
quindicinale:

Punti
6

Punti 3: copertura dell’intero fabbisogno di al-
meno una specie di ortaggio o frutta da indica-
re, :
1._____________________________________
2._____________________________________
3._____________________________________

Punti  3:  Copertura  dell’intero  fabbisogno  di
almeno  una  specie  di  alimento  tra  pasta,
prodotti  lattiero-caseari,  carne,  uova,  olio,
passate e conserve da indicare  :  
1._____________________________________
2._____________________________________
3._____________________________________

5.1 Possesso Certificazione UNI EN 
ISO 11034

Punti
1

      

   □ Punti 0:  non in possesso
   □ Punti 1: possesso della certificazione

5.2 Possesso Certificazione UNI EN 
ISO 9001 Punti

1
   □ Punti 0:  non in possesso
   □ Punti 1: possesso della certificazione

5.3 Possesso Certificazione SA8000
Punti

1

 
   □ Punti 0:  non in possesso
   □ Punti 1: possesso della certificazione

5.4 Possesso Certificazione parità di
genere – UNI PDR 125 Punti

1
   □ Punti 0:  non in possesso
   □ Punti 1: possesso della certificazione



Lì……………………….

Il Dichiarante
       (firmato digitalmente) 


